
                                                            

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 
 

精选十位套餐 1 
Wan Hao Set Menu 1 

 

万豪五福拼盆 
干贝桂花素翅，香芒烟鸭胸，泰式脆皮软壳蟹， 

炭烧三层肉，舟山海蜇 

Scrambled Egg with Vegetarian Shark’s Fin and Conpoy, 
Smoked Duck Meat with Mango, Crispy   

Soft Shell Crab in Thai style, Roast Pork Belly, Jelly fish       
 

XO酱兰花虾仁佛手蚌 
Sautéed Shrimps with Palm‐shape Clam and Broccoli 

In Spicy XO Sauce 
 

生折蟹肉鱼肚翅 
Braised Shark’s Fin Broth with Crabmeat and   

Dried Fish Maw 
 

碧绿北菇扣鲍片 
Sliced Abalone braised with Mushroom and   

Seasonal Vegetables 
 

蒜香蒸海鲈 
Steamed Sea Perch fillet with minced Garlic 

 
脆皮龙须鸡 

Roasted Chicken with Crispy Cod Fillet 
 

津菜三丝焖鸳鸯米 
Stewed Duo Vermicelli with Duck Meat, Honey‐Glazed 

Pork, Mushroom and Chinese Cabbage 
 

生磨杏仁茶 
Homemade Almond Cream   

 
 

$688.00++ for 8‐10 persons 
 

 

精选十位套餐 2 
Wan Hao Set Menu 2 

 

北京片皮烤鸭 
Roast Peking Duck 

 
金盏鸳鸯虾球 

Prawns prepared in duet style 
 

红烧竹笙瑶柱烩勾翅 
Braised Superior Shark’s Fin Broth with Conpoy,   

Bamboo Pith and Bean Sprouts 
 

黄焖原只日本鲜吉品鲍 
Braised whole Japanese Yoshihama Abalone served in   

chef special recipe broth   
 

清蒸笋壳鱼 
Steamed Live Soon Hock with Light Soy Sauce 

 
火蒜三杯鸡煲 

Chicken Fillet sautéed with Basil, Garlic 
  and Scallion served in a claypot 

 
黑椒鸭丝乌冬面 

Japanese Udon Noodles stewed with shredded   
Duck Meat and Black Peppercorn 

 
香芒冻布丁伴鲜果 

Chilled Mango Pudding served with Fresh Fruit     
 

 
 

$838.00++ for 8‐10 persons 
 
 

精选十位套餐 3 
Wan Hao Set Menu 3 

 
香煎鹅肝片皮鸭伴瓜皮海虾卷 

Sliced Peking Duck layered with Foie Gras accompanied by 
Prawn, Century Egg, Honey‐Glazed, Ginger rolled with Baby 

Cucumber 
 

XO酱露笋带子珊瑚蚌 
Sautéed Scallops with Coral Clam and   

Asparagus in Spicy XO Sauce   
 

生拆蟹肉烩排翅 
Braised Shark’s Fin Broth with Fresh Crab Meat   

 
清蒸海红斑 

Steamed Spotted Garoupa with Light Soy Sauce   
 

虾籽日本鲜吉品鲍扣鲜竹卷   
Braised whole Japanese Yoshihama Abalone, 

  Shrimp Roe, Vegetables and 
Beancurd Sheet filled with Shrimps   

 
古法盐焗鸡 

Baked Succulent Chicken with   
Chinese Rose Wine and Salt 

 
上汤水饺鱼茸面 

Fish‐flavoured Noodles soup based with Shrimp Dumpling in 
Superior Consommé   

 
红莲炖雪蛤 

Double‐boiled Hashima with Lotus Seeds 
and Wolfberries 

 
$988.00++ for 8‐10 persons 

Please allow one‐day advance notice 
 

Wan Hao Chinese Restaurant | Singapore Marriott Hotel | 320 Orchard Road Singapore 238865 | Level 3   

For reservations and enquiries, please call 6831 4615   

Other discounts and privileges are not applicable 


